Au Petit Marguery
Menu Beaujolais Nouveau 2024

Au Petit Marguery
9 boulevard Port Royal 75013 Paris
Tel : 0143315859
contact@petitmarguery.com

Service voiturier

Restaurant engagé pour la défense
de [agriculture frangaise
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MOUSSE

Découvrez les Tables Mousset sur
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Au Petit Marguery
Menu a 55 euros

Jeudi 21 Novembre 2024

‘Une entrée, un plat, un dessert, une
bouteille de 75 cl de Beaujolais Nouveau
Village, Chiteau de Corcelles 2024
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Les Plats faits maison sont élaborés a partir de produits bruts.
Les glaces nous sont fournies par la maison Pedone Maitre glacier
Les informations sur les allergénes présents dans ce menu sont
disponibles a ’accueil du restaurant.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec
moderation

Amuse-Bouche
Gougeres au fromage maison
Entrées au choix
Saucisson de Lyon aux pistaches servi tiede, pommes a [ huile

Saumon Label Rouge mariné comme un hareng,
pousses d épinards et fenouil croquant

®Plats au choix
Joue de Beeuf frangais braisée au vin rouge, carottes confites

Dos de cabillaud au chorizo I1bérique,
mousseline de patate douce

Risotto crémeux a la Tome de Rodez, champignons de saison
Desserts au Choix

Moelleux au chocolat caramel, glace noisette
de la Maison Pedone

Crumble aux pommes et poires, caramel au beurre salé

Prix Net




